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ASSIETTE ADONYS

Assortiment de mezzés

(Taboulet, Shawarma, Hoummous,
Riz, Kébé farcie, Feuilles de vigne)

ASSIETTE BEYROUTH

Assortiment de mezzés

(Taboulet, Shawarma,
Hoummous, Riz, Samoussa épinards,
Samoussa boeuf, Falafel)

ASSIETTE VEGAN

Assortiment de mezzés

(Moussaka, Hoummous,
Caviar d'aubergine, Baba ganouge,
Feuilles de vigne, Falafel, Samoussa)




SALADE GRECQUE

Feuille romaine, concombre, tomates cerises,
capres, mais, olives noires, fromage feta, origan,
huile d'olive.

SALADE FERMIERE

Feuille romaine, tomates cerises, concombre,
mais, poulet grillé, fourme d'ambert,
sauce moutarde.




SHAWARMA

Emincé de beeuf grillé,
accompagnement : riz ou patates sautées
+ 1 salade

Blanc de poulet mariné grillé,
accompagnement : riz ou patates sautées
+ 1 salade

KAFTA

Boeuf haché assaisoné,
accompagnement : riz ou patates sautées
+ 1 salade

Foie de poulet sauté a l'ail, citron,
accompagnement : riz ou patates sautées
+ 1 salade

Courgettes farcies au riz et légumes, boeuf
haché assaisonnement Libanais
+ 1 salade

Beignets de légumes 100% végétarien,
avec leur salade a la créme de sésame




SHAWARMA SPE Shawarma + caviar d’aubergine a la creme de sésame

Taouk + hoummous

Koussa + hoummous

FALAFEL SPE

Falafels + hoummous

.\




NOS MEZZES A LUNITE

Taboulet, salade a

base de persil, menthe
et oignons frais, huile Samoussa épinard Falafel, beignets de

d’olive, citron. légumes frits.

Hoummous, purée de Samoussa beeuf Feuilles de vigne, four-
poid chiche a la creme rées au riz et légumes.
de sésame.

Caviar d'aubergine, Patates sautées a l'ail. Baba ghanouge, au-
aubergines grillées a bergines et poivrons
la creme de sésame. fumés a I'huile d'olive.




Shawarma, émincé de Labné, fromage blanc Riz aux vermicelles.
boeuf sauté a la poéle. alail.

Taouk, blanc de poulet Mousakaa Saouda, foie de vo-
mariné grillé. laille sauté a l'ail et au
citron.

Kafta, beeuf haché Kébeé farcie, boeuf aux
assaisonne. fruits secs.

Ici c'est naturellement bon




Bénéficiez d'une expertise culinaire
ensoleillée et chaleureuse,
pour vous accompagner dans tous
vos evénements : séminaires,
mariages, Anniversaires, baptémes

LE LUNCH LIB’ VOUS PREPARE DES METS PETILLANTS
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NOS SMOQOTHIES (40cl)

- Orange mangue
- Ananas banane 5,50 €
- Orange fraise banane
- Orange mangue banane

NOS SOFTS (33cl)

- Coca Cola, Coca Cola zéro
- Fanta orange

- Sprite

- Qasis tropical

- Schweppes : (25cl)
- Agrume / Tonic
Jus de fruits Granini :

- Orange / Ananas / Pomme / Ace /
Pamplemous / Abricot / Tomate

CAFE FRAPPE
NOS EAUX

- Perrier (33cl)

- Perrier (100cl)

- Evian (50cl)

- Evian (100cl)




NOS BOISSONS CHAUDES

- Café (jusqu’'a 14h)
- Café (aprés 14h)
- Café noisette

- Café créme

- Décaféiné

- Capuccino

- Chocolat chaud

- Thé noir

-Thé a la menthe
-Thé au lait

- Infusion verveine

- Grog

NOS BIERES PRESSION

Demi
- La Licorne
- Blanche de Bruxelle

*supp sirop

SIROPS A L'EAU

- Citron / Grenadine / Péche / Menthe

Violette / Kiwi / Fraise / Orgea / Caramel

NOS COCKTAILS

- Mojito
- Spritz
- Cubalibre

1,50€

Tk Ly %] et
(13 [ia (i [1a]

3,50 €

Pinte




NOS VINS

- Rosé cote de Provence

- Rouge cote du Rhéne

- Blanc sec c6te du Rhéne

- Blanc sec cote de Gascogne

- Blanc moélleux Gascogne

Verre Fillette Pot Bouteille

14

NOS APERITIFS

- Ricard / Arak
- Martini / Porto
- Kir / Communard

NOS DESSERTS

- Crépes: Nutella  Confiture  Chocolat noir

- Creme de marron:

*supp boule de glace: 1 boule 2 boules

NOS GLACES

Faise / Vanille / Chocolat / Citron / Tiramisu

1 boule 2 boules 3 boules



