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RMARINARA 8,50
Sauce tomate, ail, origan, hasilic

MARGHERITA 9,50
Sauce fomate, mozzarella, olives

NAPOLETANA 9,90
Sauce tomate, mozzarella, anchois, cipres

REGINA 10,80
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons frais

BUFALINA 11,90
Sauce tomate, mozzarella di Bufala, tomates cerise, basilic

CALZONE 11,90
Sauce tomate, mozzarella, jambon, cauf

TONNATA 11,90
Sauce tomate, thon, csuf, mozzarella, clives

CALABRESE 11,90
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, csuf, poivrons marinés

ORIENTALE 11,90
Sauce tomate, mozzarella, merguez, poivrons marings, osuf

CAMPIONE . 11,90
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, champignons frais

4 STAGIONI 11,90

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons frais,
artichauts, poivrons marinés

VEGETARIANA 11,90
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, champignons frais
artichauts, poivrons marinés

4 FORMAGGI 11,90
Sauce tomate, mozzarella, brie, gorgonzola, chévre
PESCATORE 11,90
Sauce tomate, mozzarella, fruits de mer, persillade
PAESANA 11,90

Sauce tomate, mozzarella, pancetta, oignons, créme fraiche, osuf

LES SPECIALES

CAPRETTA 12,90
Creme fraiche, mozzarella, fromage de chevre, miel, noix

CHEF 12,90
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Pays, chévre, persillade
PARMIGGIANA 12,90

Sauce tomate, mozzarella, aubergines, fomates cerise
copeaux de parmasan, roquetie

SALMONE , 12,90
Creéme fraiche, mozzarelia, saumon fumé, mascarpone, aneth
PARMA 12,90

Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, tomates cerise
créme fraiche, copeaux de parmesan

BURRATA 13,90
Sauce tomate, cosur de burrata, tomates cerise, rogquette, huile d'olive
TARTUFATA 14,90

Créme fraiche, créme de truffe, mozzarella, Bresaola (bosuf sécheé)
copeaux de parmesan, roquette

Suppléments 1 € ceuf, mozzarella, créme fraiche, légumes, roquette - Autres suppiéments 2,50 €

E%E%g E@pﬁ% 5% (& partager)
FRITTO MISTO
Calamars frits, crevetlies panées, mozzarella sticks, sauce tartare

CAPRESE DI BUFALA

Salade mélangée, tomates cerise, mozzarella di Bufala, basilic, capres

Petit 5,90 € Grand 11,90 €

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ITALIENNE
Mortadelle, panceita, jambon de Parme, salame piccante,
tomates cerise, salade mélangée

INSALATA CAPRERA 9,90
Salade, fromage de chévre chaud doré sur toasts, tomates cerise, noix
INSALATA KALAMATA 9,90
Salade, concombres, tomate, fromage féta, oignons rouges, ofives
INSALATA CAESAR 10,90
Salade, blanc de poulet, tomate, croutons, parmesan, sauce Caesar
INSALATA DI SALMONE 11,90
Salade, saumon fumé, toasts, concombres, crevettes marinées a l'ail
INSALATA PARMA 11,90

Salade mélangée, tomates cerise, mozzarela di Bufala,
jambon de Parme, copeaux de parmesan

INSALATA BRESAOLA (viande de boeuf séchée) 12,90
Salade mélangée, tomates cerise, mozzarella di Bufala, Bresaola,
ceeurs d'artichauts marinés

SUGGESTIONS DU CHEF
A CONSULTER SUR NOS ARDOISES

PASTA

SPAGHETTI NAPOLITAINE 9,90
Sauce tomate cuisinée a I'huile d’clive, basilic, ail et tomates cerise
SPAGHETTI GORGONZOLA 9,90
Sauce a la créme et gorgonzola

PASTA VEGETARIANA 9,90
Pates accompagnées de légumes du soleil poélés & I'huile d'olive

PENNE ARRABBIATA 9,90
Sauce tomate cuisinée a I'huile d’olive, basilic, tomates cerise et piment
PASTA BOLOGNESE 10,90

Penne, Spaghetti ou Rigatoni, sauce tomate culisinée
a la viande de beeuf hachée

TAGLIATELLE CARBONARA 10,90
Sauce a la creme, lardons et cignons éminces

RIGATONI AMATRICIANA 10,90
Sauce tomate, pancetta, parmesan, polvre

TAGLIATELLE SALMONE 10,90
Sauce a la créme et lamelles de saumon fumé

LASAGNE BOLOGNESE 10,90
Accompagné de salade verte

AUBERGINES PARMIGIANA 12,90
Aubergines gratinées, tomate, mozzarella, parmesan, salade verte
RIGATONI AUX NOIX DE ST JACQUES 14,90
Noix de coguille St Jacques poélées, sauce pesto rouge et créme
TAGLIATELLE GAMBAS ARTICHAUTS 14,90

Gambas poélées, sauce crémee aux artichauts marinés

PESCE / POISSONS
CALAMARI FRITTI 1190

Beignets de calamars frits, sauce tariare
accompagné de Salade verie ou Frites

CALAMARI NAPDLITAINE 13,90
Calamars sautés & l'uile d'olive, sauce tomate
accompagné de pétes ou frites

CALAMARI MARIO 13,90
Calamars sautes a 'huile d'olive, ail et persil
accompaghné de pates ou frites

PAVE DE SAUMON GRILLE 13,80
Sauce a l'osellle ou moutarde a lancienne ou citron-aneth
accompagné de riz

GANBAS ROYALES SAUTEES A LA PROVENCALE 16,90

(Gambas poélées, tomates fraiches, accompagné de riz

NOIX DE SAINT JACQUES A LA PROVENCALE 16,90

St Jacques poélées, tomates fraiches, accompagné de riz

CARNE / VIANDES

BAVETTE GRILLEE OU A LECHALOTE 11,90
Accompagné de pates ou frites
CARPACCIO DE BGEUF - FRITES 11,90

Viande de bosuf crue finement tranchée, roquette, basilic frais
copeaux de parmesan

ESCALOPE DE VEAU MILANESE 12,90
Escalope de veau panée, spaghetti a la Napolitaine
ESCALOPE DE VEAL BOLOGNESE 13,90

Escalope de veal panée, jambon blanc, mozzarelia
sauce bolognase, spaghstti

ESCALOPE DE VEAU A LA CREME - 13,90
ET CHAMPIGNONS

Escalope de veau poélée,
sauce & la créme et aux champignons, spaghetti

ESCALOPE DE VEAU MARSALA 13,90
Escalope de veau poélée flambée au Marsala
sauce a [a créme, spaghetti

FAUX-FILET AU GORGONZOLA 13,90
Accompagné de pates ou frites
ENTRECOTE AU POIVRE ou CREME DE TRUFFE 15,90

Pommes de terre sautées a ia persillade

Nos viandes sont d’origines frangaise ou UE

Prix nets en euros TTC - Cheques non acceptés - CB a partir de 10 euros




APERITIFS . DESSERTS ge

ir pétillant - mire, cassi cohe (10¢ 4,50 1 o -
i::'zgﬁciaii; mt;g;i’ (('835;3 s ou peche (10ch) 4 ;0 Assortiment de fromages ilaliens, salade verte 7,90
Spritz (20¢l) 6,50 Créme caramel 4,90
Ricard - Pastis (dcl) 4,50 Mousse au chocolat 5,50
Porto - Martini Bianco ou Rosso (6¢l) 4,50 g Panna cotta ?,90
Campari - Marsala amande ou caufs (Gcl) 4,50 ' %’;2?;?88“% é’gg
Gin, Vodka, Malibu, Whisky (4cl) 4,90 Ananas frais 5:50
Jack Daniels (4cl) 6,90 Tarte tatin - Tarte du jour 6,50
Chivas {4cl) 7,90 Mini baba au Limoncello 6,50
' i Profiteroles 8,60
" ﬁwALE EN T T ] Cafe / The gourmand 6,50
Moretti 4,50 _
Peroni Nastro Azzurro 4,50 a
| - 1= (par
C S -5 par2)
VE N EL&“A @A ‘A Verre 25 cl S0l : Sucre ou chocolat ou confiture 4,90
Bianco - Rosso - Rosato 2,50 4,60 8,20 Nutella et chantilly 5'90
' Glace vanille, chocolat, chantilly 8,50
: Miel, noix, chantilly 8,50
ROUGES 75 of 12 B Antillaise (glace Rhum-raisin, Rhum, chantilly) 6,90
Chianti (Toscane) 15,90 8,50
Bardolino (Vénétie) 15,90 8,50 - GLACES (sur MESURE »
Lambrusco doux ou sec (Emilie-Romagne) 15,90 :
Valpolicella (Vénétie) 15,90 8,50 | __2boules 3,90€ - 3boules 4,90 € .
Montepulciano (Abruzzes) 16.90 ‘ Fraise - Citron - Cassis - Passion - Coco - Chocolat - Vanille !
s L ' ;; Caramel beurre salé - Café - Menthe-chocolat
Nero D'avola (Sicile) 16,90 Rhum-raisin - Pistache
ROSES ~ SUPPLEMENTS 0,50 € : Noix - Amandes éffilés - Speculoos
Bardolino Chiaretto (Vénétie) 15.90 8,50 Cerises Amarena - Chantilly
Cerasuolo (Abruzzes) 16,90  TOPPING 0,50 € : Chocolat - Café - Caramel - Toffee - Fruits rouges
BLANCS ~ SHOT (2¢l) 2,00 € : Vodka, Rhum, Malibu, Get 27, Limoncelio
Frascati (Latium) 16,90 Créme de mores, Cassis, P&che, Framboise
Orvietto (Ombrie) 17,90 9,50 -
Champagne 39,00 COUPE CAPRI 5.90
Prosecco 29 00 : Glace café, coulis de café, chantilly
EAUX COUPE AMALFI 5,90
: Glace chaocolfat, sauce chocolat, chantilly
Vittel (50 cl) 3,50
Santa Lucia (50cl) pétillante 3,50 . COUPE AMARENA . 6,50
Badoit (50c]) pétillante 3.50 f Glace vanille, cerises Amarena, chantilly

COUPE ANTILLAISE 6,90
JUS QE FRUETS {25¢cl) 3,50 Glace rhum-raisin, Rhum (2cl), chantilly

Orange, Ananas, Abricot, Tomate

SODAS @3y 3,50

Coca, Coca Zero, Orangina, Sprite, Schweppes Tonic,
Schweppes Agrumes, Ica-Tea, Fanta orange, Oasis tropical

CAFES

Expresso ou Décaféine 1,80
Double expresso 2,90
Cappuccino 2,90
Café viennois 2,90
Thé earl grey, vert-menthe 2,90
infusion verveine/camomille 2,90

DIGESTIFS o) 4,90 : réservation au 01 45 94 61 11

Calvados, Armagnac, Cognac, Get{ 27, Amaretto, Grappa, Limoncello . .
GRANDE SALLE AU 1¢" ETAGE JUSQU'A 30 PERSONNES




